
POUR L’HISTOIRE
- Muscadet Sèvre et Maine sur Lie - 

DOMAINE MÉNARD-GABORIT - Vignerons Indépendants - 
34 la Minière, 44690 Monnières, FRANCE | Tél : +33 (0)2 40 54 61 06 | contact@domainemenardgaborit.com |www.domainemenardgaborit.com

Pressurage pneumatique. Débourbage à froid du moût. 

vignoble de Nantes. 

Élevage
Vin nourri et élevé sur ses lies pendant 11 mois. 
Pas de sous-tirage avant la mise en bouteilles en août 2025.  

Degré d’alcool 12% vol.

dégustation 
Température de dégustation : 9-11°C. 
Le potentiel de garde est de 5 ans. 

Accords mets & vins 
Crevettes roses, roulés de saumon au chèvre ou une daurade 
grillée. 

Conditionnement  
Bouteille bourguignonne (75 cl). Carton de 6 bouteilles. 

Appellation 
AOC Muscadet Sèvre et Maine sur Lie 

Couleur
 

Blanc  

Millésime 
 

Cépage 

Terroir

 
Vignes de 45 ans. 
Sélection en famille de nos meilleurs terroirs.

Production 
Taille courte (« Guyot Simple »). 

Sols labourés (labours de printemps, disques et lames). 
Aucun produit chimique n’est utilisé dans les vignes. 

Après plusieurs millésimes solaires, 2024 annonce le 
retour de la fraîcheur dans les vins ! Avec un printemps 
et un été capricieux et particulièrement pluvieux, les vins
sont frais et équilibrés malgré des rendements 
historiquement faibles.

100% Melon B

Pour l’Histoire est un hommage à nos générations passées et présentes, une collection qui mettra en lumière chaque 
année un évènement marquant de notre Domaine. 
Depuis 2022, un troupeau de moutons d'Ouessant vient nous aider dans les vignes ! L'éco-pâturage, c'est un projet qui nous tenait à coeur 
à la fois pour favoriser la biodiversité au sein du domaine mais aussi pour nous faciliter le travail du sol au printemps.
En plus, nos vignes adorent le fumier ovin ! 


