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L'HISTOIRE DU DOMAINE MENARD-GABORIT

Cest au coeur du Muscadet prés de Nantes, dans I'appellation Sevre et Maine que notre do-
maine est implanté depuis 1734. Une passion pour le vin qui se transmet de générations en générations.
Aujourd’hui, Pascale et son mari Philippe sont installés avec Thierry, frére de Philippe et leur fils Francois.

Lessentiel de notre production est issu du cépage Melon B. Notre gamme de Muscadet se dé-
cline en différentes cuvées parmi elles ; 'emblématique Muscadet Sévre et Maine sur Lie, les crus
communaux : Monniéres Saint Fiacre, Gorges, le Pallet. La démarche des appellations commu-
nales dans le Muscadet remonte a presque 20 ans. Lidée est de faire émerger des terroirs d’excel-
lence au sein de cette vaste appellation du Muscadet (la plus grande du Val de Loire). Chaque par-
celle bénéficie de sous-sols particulierement variés et fertiles. Enfin I'élevage de 24 a 36 mois sur
lie en cuves souterraines en béton verré, typiques du vignoble de Nantes vient bonifier ces vins.

Vigneron est un métier magnifique ou il faut savoir
étre patient, observer le végétal, respecter le vi-
vant, écouter la nature, comprendre la biodiversité.
Porter une attention toute particuliere a Il'envi-
ronne- ment est donc pour nous une évidence.
Certifié en Agriculture Biologique, nous avons a
coeur de respecter nos sols et de préserver ce pa-
tri- moine qui nous a été transmis par nos ancétres.




1734

Création du Domaine Ménard-Gaborit
Lexistence de vignes autour du Moulin
de la Miniere a été confirmée par le plan
cadastral de Napoléon 1l en 1857

1947

Le Muscadet est embouteillé pour
la premiere fois par notre arriere
grand peére

2017
Début de la conversion en bio

2019

Nous avons accueilli la 6e génération au
domaine, Francois, rejoint ensuite en 2021 par
sa femme Pauline.

1914

Le domaine entame la construction de
sa cave a barriques, un concept d’avant-
garde a 'époque

2005
Certification en Agriculture Raisonnée

2015
Certification HVE (Haute Valeur
Environnementale), niveau 3

2020

Certifié en Agriculture
Biologique.

Sols labourés (décavaillonnage
de printemps, disques et lames).
Aucun produit chimique nest
utilisé dans nos vignes



MON PARCOURS

Issu d’'une famille de vignerons depuis
plus de 5 générations, jai toujours baigné dans
ce milieu. Je navais pourtant pas la volonté d’étre
vigneron a mes débuts. Cest apres des études
de commerce et plusieurs expériences a 'étran-
ger (Panama, Irlande) que l'envie de faire du vin
a commencer a se faire sentir. J’ai alors continué
mes études afin de me spécialiser en viticulture
et en oenologie (Master Vintage — Ecole Supé-
rieure d’Agriculture d’Angers). Lors cette forma-
tion, jai la chance de découvrir de nombreux
vignobles francais et étrangers (Italie, Hongrie,
Espagne). Certains domaines mont particulie-
rement marqué tel que RilLuce, Masi ou encore
Disznoko. Ces domaines m'ont plu par leurs capa-
cités a se réinventer tout en gardant le savoir-faire
propre a leurs histoires et régions viticoles.

Mes études se terminent en Bourgogne par un
stage au Chateau de Pommard ou je découvre la
biodynamie ; une agriculture qui se rapproche
de la culture biologique mais qui va plus loin en
utilisant notamment des préparations a base
de plantes et des rituels liés a la lune. La-bas, jai
aussi l'occasion de participer aux Rencontres Hen-
ri Jayer. Un souvenir incroyable qui m'a permis
de rencontrer et de déguster les vins de grands
vignerons tels que Jean-Michel Deiss, Thibault
Liger-Belair, Philippe Charlopin mais aussi ren-
contrer Claude et Lydia Bourguignon (célebre
couple d’ingénieurs agronomes) et Jacky Rigaux.

Puis, j’ai enchainé quelques expériences a Chablis,
au Domaine Rapet a Pernand-Vergelesses et enfin
en Afrique du Sud (Reyneke).)’ai donceu la chance
de vinifier plusieurs cépages (chardonnay, chenin,
sauvignon blanc, merlot, cabernet franc, cabernet
sauvignon, pinot noir) avec des techniques, des
philosophies propres a chaque vigneron(nes) et
régions. Enrichi de ces années d’apprentissage et
de découvertes je décide de revenir au domaine
familial en avril 2019.



L'IDENTITE DE GAMME

— INSPIRATIONS ——
PAR FRANCOIS MENARD

A mon retour au domaine familial en avril 2019, I'envie
d'utiliser de nouvelles techniques aussi bien a la vigne
gua la cave a dans un premiers temps motivée la créa-
tion d’'une nouvelle gamme. Les vins qui la composent
sont notamment inspirés par les personnes rencon-
trées, les expériences vécues et les vins dégustés au

cours de ces dernieres années.

Clos Cormerais est une cuvée parcellaire de
Muscadet Sevre et Maine sur Lie, élevé dans une
cuve ovoide (aussi appelé « oeuf » en gres pen-
dant dix mois.

Contre-Courant est un classique revisité, une
cuvée de Muscadet d'appellation Sévre et Maine
sur Lie, vinifiée et élevée sans soufre ajouté.

Cette gamme “Inspirations” constitue donc un nouveau
chapitre de I'Histoire du Domaine Ménard-Gaborit avec
toujours l'objectif de produire des Grands vins de Loire
emblématiques de notre région a savoir des vins frais,
fruités d’'une grande buvabilité pouvant accompagner

de nombreux plats.
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Domaine Ménard-Gaborit,
Les Pieds sur Terre,
muscadet-sévre-et-maine,
2020. BIO

Onctueux et finement velouté,
ce melon bien enraciné sur
les terres de Saint-Fiacre joue
la carte de la gourmandise.
On aime son toucher délicat
et I'éclat du fruit, aux nuances
de pamplemousse. Crevettes,
crabe et couteaux.




La Revue du Vinde France

Domaine Ménard-Gaborit, aMonnieres
Sa gamme Inspirations
vous donnera des ailes
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Clos Cormerais 2021
Une cuvée confidentielle (1200 bouteilles) du Clos Cormerais sur les rares
micaschistes de Monnieres-Saint Fiacre pourvue d’une belle densité de
matiere, bien menée avec une certaine liberté de ton jusqu’a une finale

appuyée sur les amers. Pour la garde et surtout pour la table.
Belle montée en puissance du domaine.



Le petit blanc pas cher, et souvent pas terrible,
a disparu. Aujourd’hui, les vins du muscadet
font partie des grands blancs et sapprécient
pendant de longues années. Une révolution
qui se concrétise avec la création de crus
communaux, en attendant celle de clos.

Fini le petit vin de comptoir ! Le muscadel a rejoint la cour
des grands vins ligériens, Certes, les surfaces plantées de
vignes ont diminué de moitié en vingt ans, mais les vignerons
ont rajeuni et cette nouvelle génération pousse ['appellation
vers le bio - un tiers des domaines sont aujourd hui cerlifiés
Pour aller plus loin, le muscadet offre aussi une meilleure
lecture de ses terroirs avec la reconnaissance de plusieurs
crus. On est bien loin du petit vin du quotidien, servi sur le
zinc, ou des camions-citernes de muscadet médiocre écoulé
en fond de rayon par la grande distribution

BRETON ET LIGERIEN

Certes, les vins du muscadet restent toujours trés abor-
dables et les quelque 500 vignerons de l'appellation travaillent
a redonner ses lettres de noblesse au melon de Bourgogne,
un cépage qui vieillit merveilleusement bien, Dés les portes de
Nantes, les premieres vignes structurent le paysage et on se
retrouve rapidement au ceeur d'un vignoble & La fois breton el
ligérien, parcouru de nombreux cours d'eau. La Loire, bien sir,
mais aussi (a Maine, la Sévre nantaise ou encore la Boulogne.
Sans oublier UAtlantique tout proche qui a laissé de nombreux
souvenirs géologiques. Granite, schiste, gabbro et gneiss
apportent ainsi des notes fumées, de lleurs ou de fruits jaunes
etonnantes, des textures puissantes, grasses, racées,

DIX CRUS

Sur cette mosaique de sous-sols, plusieurs crus viennent
compléter le premier étage de la fusée, muscadet, et ses
appellations régionales : sévre-et-maine, la principale,
cote-de-grandlieu et coteaux de la Loire. Une démarche qui
remonte aux années 1990 gréce a l'engagement de quelques
vignerons de Gorges, rapidement suivis par d'autres du Pal-
let et de Clisson. En 2011, ces trois premiéres dénomina-
tions géographiques communales [DGC] de Sévre-et-Maine
sont reconnues par L'Inao (Institut national de L'origine et de
la qualité). Elles sont suivies par qualtre autres : Chiteau-
Thébaud, Monniéres-Saint-Fiacre, Goulaine et Mouzillon-
Tillieres. En attendant que Vallet, La Haye-Fouassiére et
Champtoceaux regoivent aussi l'imprimatur de L'lnao. Alors
certes, ces noms ne sont pas particulierement faciles a pro

noncer hors de nos frontiéres, mais cela ne rebute pas les
acheteurs européens et américains qui adorent nos mus

cadets. D'autant que ces vins offrent un potentiel de garde
assez remarquable, d'une quinzaine d’années au moins, le
temps que les aromes de coing, de fleur d'oranger, de fruits
secs et de miel s'entremélent.

Thuries Magazine

SE DELINE EN

PAR LOUISE DELAMARRE

DOMAINE MENARD-GABORIT - LE PALLET 2018

Depuis la butte du Moulin de la Miniére, un des points
culminants du Muscadet, le vignoble de la famille déroule
ses rangs de vignes depuis le XVille siécle. Aujourd hui,
c'est Francois Ménard qui dirige le domaine, certifié en
bio comme toute la dénomination Pallet. Dans le verre, on
découvre des ardmes de fruits mirs et exotiques, de fleurs
blanches. La bouche est tout aussi fruitée et florale (tilleul)
avec des notes agrestes de verveine pour une matiére élé-
gante et intense avant une finale qui s étire longuement sur
des noles miellées et de fruits secs.

PRIX : 15 € [CAVISTES)

FAMILLE LIEUBEAU - GOULAINE 2018

Francois, Vincent et Marie Lieubeau se partagent la tiche :
le commerce pour le premier, le vignoble et les vins pour le
second tandis que la seeur s'occupe de I'accueil au domaine.
Leur cru Goulaine s'ouvre sur la rondeur du fruit et une
puissance gourmande qui s impose doucement avec des
ardmes de fruits jaunes [péche] et blancs [poire, coing), sui-
vis par une pointe de cire. Beaucoup de fraicheur en bouche,
doublée de notes plus compotées, qui évoquent presque un
liquereux. Quelle puissance solaire el quel potentiel de vieil-
lissement avec cette trame acide qui étire le vin.

PRIX : 16 € [CAVISTES)



Le Monde des Vins

\OU'E SEIECtion
B MUSCAdELS

Stéphane Davet, Laure Gasparotto et Ophélie Neiman ont
dégusté une centaine de bouteilles. Le niveau était excellent

etle choix difficile. De 5euros a 28 euros, en appellation régionale
ou en cru communal, voici des blancs de Nantes de haute volée

Frang¢ois Ménard,

« Clos Cormerais », 2021
Revenu au dornaine familial
Ménard-Gaborit en 2019, le jeune
Frangois Ménard s'est rapide-
ment attaché a s'évader des
standards locaux en créant une
gamme d'aventures buissonnie-
res, baptisée Inspirations, dans
laquelle figure cette délicieuse
cuveée parcellaire (Lerroir de
rmicaschisles) au nez alypique

de mangue el d'ananas, Dix mois
d'élevage en cuve ovolde
complélant la [raicheur minérale
du muscadel d'un gras d'une
noble ampleur, Bio.



Bettane + Desseauve

+ DE DEGUSTATIONS
+ DE PALMARES

Sélection des
jeunes vignerons
de ’année!

«On ne le répétera jamais assez. Le Pays nantais est une terre de grands
terroirs et de grands vins. Mais voila, cela ne suffit pas a changer un des-
tin et a faire oublier un passé. Francois Ménard I'a compris. Porté par une
poignée de vignerons, le changement doit s’inscrire dans la durée, pro-
fiter a la région, étre utile a tous. Alors, comme son pére, sa méere et son
oncle avant lui, il a remonté ses manches, donné son avis, raconté ses ex-
périences a I'étranger, apporté ses compétences et ses idées en matiére
deviticulture. Enfinilacréé unegammeareboursdel'ancienne, capables
par sa qualité et ses étiquettes modernes de passionner des consomma-
teurs sansa priori. Ses cuvées Contre-Courant, sans soufre, et Clos Corme-
rais, élevée en ceuf, sont des pistes a suivre pour sa génération. D’ailleurs,
en premier de cordée, il préside la récente association des jeunes vigne-
rons nantais, groupe d’entraide et de partage épaulé par une fédération
des vins de Nantes bien inspirée ».



Bettane + Desseauve - Prix Plaisir

bettane

Domaine Ménard Gaborit, Clos Cormerais, desseauve
Muscadet Sévre-et-Maine 2020 (Blanc) argent prix-+plaisir

Commentaire : Cest le genre de muscadet qui gagne a étre découvert, grand
profil, de la longueur et un profil gastronomique. Grand plaisir, grand vin.

Tulipe Rouge
. g p .'-IJa o
Les Pieds sur Terre 1 ull_pel{()uge
Onctueux et finement velouté, ce melon VALLEEDE
bien enraciné sur les terres de Saint-Fiacre, [ LﬁLOIEm

joue la carte de la gourmandise. Dotée d’'un
joli toucher de bouche, la matiére s'anime
autour du pamplemousse et garde jusqu’en
finale un style dense et équilibré.

A boire ou attendre.



The Good Life magazine

03 . DOMAINE MENARD-GABORIT

TYPE: LE PALLET 2018

PRIX:15 €

C'est sur la butte du Moulin de la Miniére, 'un des points culminants
du muscadet, que le vignoble de la famille Ménard-Gaborit déroule ses
rangs de vignes depuis le début du xvir* sigcle. Aujourdhui, Frangois
Ménard reprend Mhéntage familial. Certifié en bio, comme le reste

de ce vignoble, le cru Pallet se dévoile sous une robe dorée aux reflets
jaunes, avant de déployer des ardmes de fruits mirs et exotigues,

et de fleurs blanches. La bouche est trés intense. On retrouve des
notes fruitées de fruits jaunes, des fleurs miellées (tilleul) et des notes
agrestes de verveine qui composent un ensemble élégant et intense.
La finale s'étire longuement sur des saveurs miellées et de fruits secs.
Essayez-le pour accompagner une blanguette.

The Good Life
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La Revue du Vin de France
Alexis Goujard et Roberto Petronio, juillet-aoiit 2022
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Pour I’'Histoire 2020
«Un Muscadet solaire et plutot concentré dans ce millésime. Etabli tout en rondeur,

il conserve toutefois la vivacité que I'on attend d’'un Melon de Bourgogne rafraichis-
sant. Un style tres classique ».

Monniéres-Saint-Fiacre 2017
«Un peuserré, ce 2017 se montre toutefois salin. Sa carrure anguleuse et son gras
appellent des coquilles Saint-Jacques. Un blancidentitaire et classique ».



Cuisine et Vins de France

Béatrice Delamotte, juillet 2022

LE MUSCADET
St DECLINEEN CRUS

DEPUIS PRES DE VINGT AMNS, LE MUSCADET A ENTAME UNE
DEMARCHE DE CLASSEMENT DE CRUS. UNE MONTEE EN GAMME
QU TEMOIGNE AUSS! DE LA DIVERSITE ET DE LEXCELLENCE
DES TERROIRS DE LAPPELLATION, EMFIN RECOMMUES.

Le Pallet 2018

«Sous une robe dorée, les aromes
de fruits blancs et fleurs blanches
explosent. La bouche est intense,
portée par des notes de fruits a
chair jaune, de fleurs miellées et
des notes agrestes qui composent
un ensemble assez élégant.
Finale qui s’étire longuement sur
des notes miellées ».

Par Ebalrace Delaote

DOMAINE
MENARD-GABORIT
Muscadet Sévre-et-Maine,

Le Pallet 2018, 15 €.

Sous une robe dorée, les aromes

de fruits blancs (poire, péche) et de
tleurs blanches explosent. La bouche
est intense, portée par des notes de
fruits a chair jaune, de fleurs miellées
(tilleul) et des notes agrestes
(verveine) qui compaosent un ensemble
assez élégant. Finale qui s'étire
longuement sur des notes miellées.



Ouest France - Magali Grandet

A Monniéres, le vigneron attend la pluie

Comme ses collegues du vignoble nantais, Francois Ménard espére des averses
pour étancher la soif de ses raisins.

Au loin, le tracteur avance dans un
nuage de poussiere. Autour des
pieds de vigne, le sol est friable. La
terre est séche, trés seche, dans les
vignes du domaine familial Ménard-
Gaborit, a Monniéres, dans le vigno-
ble de Nantes.

« Ce mois de juin 2022 a éte le plus
chaud et juillet est hypersec. Depuis
le 21 février, il est tombé ici 174 mm
d'eau, ce qui équivaut environ a un
mois de mars. » Frangois Ménard,
vigneron de 27 ans, s'avance dans les
rangs bio de melon de bourgogne de
la butte de la Miniére : « Regardez ¢a,
c'est ce qu'on appelle la grillure. »
Des feuilles et des grains tout desse-
chés, perdus. « Ceux-la sont expo-
sés plein Sud, ils ont pris plein pot le
soleil. » Et ont brilé aux fortes cha-
leurs des derniers épisodes canicu-
laires.

C'est particulierement vrai pour la
jeune vigne, qui n'a pas encore eu le
temps de développer ses racines,
donc moins résistante, plus facile-
ment assoiffée. « J'ai effeuillé, elle a
été moins protégée », regrette Fran-
¢ois Meénard.

Pour la préserver, il a travaillé les
sols et enlevé I'herbe aux pieds des
ceps, « pour limiter la concurrence
hydrique », c'est-a-dire pour que I'eau
soit uniquement profitable a la vigne.

Vendanges fin aoat

Inquiet face a ces changements cli-
matiques extrémes, comme il I'a été
en avril devant I'épisode de gel, le
professionnel retrouve le sourire en
montrant de belles grappes qui ne
demandent qu'a gonfler. « Il y a du
raisin et ¢a, c'est une bonne chose.
Le raisin va grossir, mais il lui faut de
I'eau. 30 mm de pluie tous les dix
jours avec, entre les averses, un
beau soleil pas trop chaud et des
nuits fraiches : si j'étais monsieur
météo, je ferais ¢ca ! »

En attendant que les cieux soient
plus cléments, Frangois Ménard et
son équipe terminent le travail du sol,
avant d‘attaquer le rognage, qui cou-
pe I'extremité des rameaux pour facili-
ter la tache des vendangeurs d'ici un
mois. « Dans deux semaines, j'atta-
que la préparation de la cave, le net-
toyage, anticipe le vigneron. Il faut se

Francois Ménard, vigneron a Monnié-
res: «ll yadu raisin et ¢a, c'est une
bonne chose. Il va grossir, mais il lui
faut de l'eau. » Proto: Oue

France

tenir préts. » Trés éprouve l'an der-
nier par une récole de 87 % en dega
du volume de 2020, il sait que cette
année la vendange de ses 55 hecta-
res sera correcte.

Magali GRANDET.



France 3 Pays de la Loire

A la découverte du Muscadet au domaine Ménard-Gaborit

AV tl C I € https://www.papillesetpupilles.fr/2021/06/a-la-decouverte-du-muscadet-au-domaine-menard-gaborit.html/

daté du 4juin 2021




Anne Lataillade, bloggueuse
Papilles et Pupilles

A la découverte du Muscadet au domaine Ménard-Gaborit

AV tl CI € https://www.papillesetpupilles.fr/2021/06/a-la-decouverte-du-muscadet-au-domaine-menard-gaborit.html/

daté du 4juin 2021

L PROPOS RECETTES INGREDIENTS DECOLUVERTES
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Linfluenceuse Nantaise
Nolwenn Créme

Séjour dans le vignoble du Val de Loire

Article http://nolwenn-c.com/vignoble-val-de-loire/
daté du 30juin 2021

Dans le cadre d’'un voyage dans le vignoble du Val de Loire, I'influenceuse
nantaise aux 135 000 abonnés sur Instagram nous a rendu visite le 18 juin
dernier. Une belle rencontre gu’elle nous livre sur son blog en nous donnant
une sélection de ses meilleures adresses !

ACCUEIL & FROPOS ARTICLES SHOQF

. Monnictres {44690 -

Wima avona fait la connaissanes de Frangnis, Géme génédration de cerre familla paasionnée, insrallée sn pied do Monlin de 1a

Minére depuis 1734, S5 visite commentée du domaine suivie de la dépostation = vraiment mit en svant la diversité du tecroir
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« INSPIRATIONS » crées par . 3race 3 ses vovages, il a ramené diftérentes techniques et il s'est lancé sur

des petites pareelles ponr imaginer des wWins nouvesm avee § une hage claggique e raigin melon de hourgnpne] mais grice §
un savoir-faire différent ! Enfin, tout est trés been sur place, los omves enterrées sont omvertes pour micux comprendre les
anciens sysleme de comseralion avee les carmeans de verce, op gui enecee e [eis rerd e leul pedagosigue el encere plus
intéraszant,
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Loire-Atlantique Agricole

Ils ont sauté le pas de la conversion

Supplément Agriculture Biologique daté du 25 juin 2021

Ils ont sauté le pas de la conversion

Philippe Ménard,
associé du domaine
Ménard-Gaborit (44)

Au domaine Ménard-
Gaborit & Monniére (44),
Philippe Ménard cultive ses
65 ha avec ses deux asso-
ciés depuis plus de 20 ans
en agriculture raisonnée.
Respecter et protéger |'en-

vironnement a toujours fait
partie de son ADN: « Nous
sommes dans les premiers
a avoir obtenu la certifica-
tion HVE ». La nécessité du
bio ne s'est pas fait sen-
tir jusqu’a ce que le fils de
Philippe Ménard émette
le souhait en 2017 de re-
prendre le domaine, mais en
bio. Aujourd'hui, I'ensemble
du domaine est certifié bio.
Premier millésime bio: ce-
lui de 2020! Pour autant, la
conversion au bio n‘a pas
été immédiate. Pour réussir,
il a fallu s'adapter. « Nous
avons di revoir la gestion
du travail du sol. Avant,
nous passions la tondeuse,
avec le bio nous avons testé
de nouveaux outils car nous
n'étions pas équipés: lames

interceps, sarcleuses, etc. »
Il aura fallu un peu plus de
deux ans au vigneron pour
trouver les outils adaptés a
ces terres. « Au moins, on
connaft mieux nos terres
maintenant et on intervient
de maniére plus ciblée. »

Heureusement, I'engoue-
ment pour les vins bios a
vite fait oublier au vigneron
ces difficultés techniques:
« Nos clients habituels n'ont
pas forcément été trés sen-
sibles a ce changement
puisque le profil de nos
vins n'a pas changé. En re-
vanche, le bio nous a ouvert
de nouveaux marchés. »
Cap a l'export sur les pays
nordiques trés intéressés
par les vins bios: « L'export
a augmenté de 20 % en un

an. Il reste timide pour le
moment mais nous comp-
tons bien le développer. »
Les Frangais sont eux aus-
si de plus en plus sensibles
a l'environnement dans leur
alimentation. La vente de
vins aux cavistes prend de
I'ampleur et des tétes incon-
nues se rendent aux portes
ouvertes. « Prés de 15 % des
visiteurs gui sont venus les
deux derniers week-ends de
mai n'étaient pas des habi-
tués! » Cette dynamique a
notamment été permise par
les réseaux sociaux: « Les
réseaux nous ont démontré
qu'il existe une forte attente
sociétale et que les clients
sont préts a passer le pas et

a acheter du vin bio ».
Marie Hilary
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Lien du podcast daté du 25 avril 2021

Francois était 'invité du Podcast In vino Sud Radio. Cette émission créée en 2004 par
Alain Marty, président-fondateur du Wine & Business Club, est co-animée par Hé-
lene Piot, chef de rubrique au magazine Régal, David Cobbold, co-fondateur de ['Aca-
démie des Vins et Spiritueux et Philippe Faure-Brac, meilleur sommelier du monde et
président de 'Union de la Sommellerie Francaise.

Francois Ménard est le co-propriétaire du Domaine Ménard-Gaborit. Cest au
coeur du Muscadet pres de Nantes, dans I'appellation Sévre et Maine que le
domaine est implanté depuis 1734. Une passion pour le vin qui se transmet
de générations en générations. Issu d’'une famille de vignerons, Francois a
toujours baigné dans le milieu. Pourtant, ce dernier n'avait pas toujours la
volonté d’étre vigneron ! Aprés des études de commerce et plusieurs expé-
riences a I'étranger, Francois s’est spécialisé en viticulture et en cenologie et
a fini par rejoindre le domaine familial en 2019. Il découvre la biodynamie
pendant un stage au Chateau de Pommard, une agriculture qui se rapproche
de la culture biologique mais qui va plus loin en utilisant notamment des
préparations a base de plantes et desrituels liés a la lune. Son envie d’utiliser
de nouvelles techniques, aussi bien a la vigne qu’a la cave, a motivé la créa-
tion d’'une nouvelle gamme.



Mavie en Loire-Atlantique

Les meilleurs jours du Muscadet
Liende l'article daté du 17 mars 2021

Au travers de son article, Sylvain le Bourdonnec, bloggueur de Ma Vie en
Loire-Atlantique nous amene au gré de ses balades et de ses visites, découvrir
I'appellation du Muscadet ainsi que les vignerons qui y travaillent.

I7 waaars AT

Les meilleurs jours du Muscadet

Domaine Ménard Gaborit 3 Monniéres Un domaine et prés de 20 cuvées différentes



Le Monde des Vins

Le beau dynamisme de I'oenotourisme
Cahier du « Monde » N°23783 daté Samedi 26 juin 2021

«On a été séduit par ce vin minéral, salin, avec pourtant une adorable pointe
de fruits jaunes, qui apporte de la gourmandise, de la rondeur. Elle vient
d’une courte macération pelliculaire de vingt-quatre heures, une idée bril-
lante du jeune fils revenu récemment sur le domaine.
A faire : diner dans les vignes ou la cave, balade en Segway dans les vignes,
escape game dans la cave, salle de séminaire a louer ».
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Frangeois Miénard, domaine Henanc-Gabont, o Honmaiies (9i porlrail page suivante),

Frangois Ménant
" bomane
Mérand-aabawil

« Le bio, je le vois comme
une réflexion sur les
éléments et I'équilibre. »
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Vallée de la Loire &
B L MUSCADET FAIT SON COME-BACK [

Far el o Briemedn

« Le Muscadet fait son retour chez les cavites et les cartes
des restaurants, et pas seulement en Loire-Atlantique »



Domaine Ménard Gaborit

Frangois Ménard ne woulait pas travailler sur le domaine familial,
mais des études en école de commerce Fort convainou que

c'était tout de méme sa destinée. Apris avoir travaillé

en Espagne, en italie et en Hongrie, c'est en Bourgogne,

au chateau de Pammard, quil découvre La biodynamie,

i J'ai été chargé de canwertir le domaing, méme sl je ne
connaissals pas bien b sujet, peu, volre pas, abordé lors de mes
etudes », 52 souvient le jeune homme. Une révélation qui

le pousse & imposer & ses parents le passage en bio

et en biodynamie comme condition i la reprise du domaine. € Je me
donne cing 4 dix ans pour basculer complétement, mais & 25 ans,
j'ai be temips ! » Em athendant, Francais Ménard s'attache & magnifier
le melon de Bourgogne sur 52 ha et différents crus commimanx
(Monnires Saint-Fiacre, Le Pallet et Gorge), mais aussi en
muscadet-sevre-et-maine et maine-surie, « Grace 3 des élevages
longs en cuves souferraines on exprime vraiment les terroirs
communauy, souligne Frangois Ménard. Cela nous permet de
proposer des vins surprenants, au rapport prix plaisir imbattable. »
W1 L Mk, 45500 Moonsives, (8 06 38 S8 08 50 Fancoisiicomainemeoardipabon! rom
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Place Publique

Le renouveau du vignoble
Jeunes vignerons, montée en gamme & bio

Eté 2020

Place
Publique

e
e
F=ME

~ Lerenc Gy R
S R EUNES VIGHERONS, MONTEEEN AMME ET 810 T

.

\i'
__"-F'“Ei.,"'-,tri:':r.- sanitaire
g 0 MSe, dans lesgmartiers ;
. LS wiEs sous Covid
L &l el espace puhlic
Moi=dles, un plestcien
igrare dans [a ville

‘lﬁ lerragses al baloons 'i

| p relour dome archileol

_ ('.E:I Tademe
12
||

N



DES JEUNES VIGNERONS BRODENT UN AUTRE VIGNOBLE
Comment naissent les réves de Muscadet

PAR JULIE REUX, JOURNALISTE

Et si le vignoble nantais se transformait en eldorado, aimant a jeunes vignerons et
a leurs aspirations ? Il est sans doute encore un peu tot pour tracer les contours
d’un mouvement, mais les signes sont a, les nouveaux installés aussi. Car le
Muscadet a plus d'un atout pour faire réver une nouvelle génération de vignerons
qui, par touches en misant sur le bio et en imaginant de nouvelles cuvées, redes-

sinent le vignoble.

« On s'est rencontrés & l'occasion d'une journée de for-
mation sur le travail du sol, dans un domaine de Saint-
Fracre, se souvient Frangois Ménard, 25 ans, du Domaine
Ménard-Gaborit 2 Monnigres. Sur les 100 vignerons pré-
sents, nous étions pas mal de jeunes. Et 13, y'ai réalisé que
je ne connaissais personne. On est partis pour trente ou
quarante ans de vin dans le Muscadet, et on ne se connait
pas. » Avec Jean-Baptiste Monlle, 28 ans, du Domaime de
L'Auberdiere 3 La Chapelle Basse-Mer, ils ont donc décidé
de créer un groupe « jeunes vignerons du Muscadet ». Et
par un prompt renfort, ils se retrouvent aujourd’hui avee
une jolie liste de 150 jeunes, installés depuis moins de
cing ans, en cours d'installation ou avee des projets. « Les
premiers surpris de ce chiffre, sourit Frangois, ont é¢ les
responsables de la Fédération [des vins de Nantes]. » On
les comprend : I'arrivée de cette nouvelle génération, c'est
le signe que plus personne n'attendait.

Il'y a aujourd’hui environ 500 vignerons en activité dans
le vignoble nantais, La moyvenne d'ige dépasse les 50 ans,
voire les 55 ans. L'hastoire qui se répéte dans le vignoble
est celle du vigneron qui part en retraite sans repreneur et
finit par arracher ses vignes. Mais dernére ces chiffres et la
bouteille de muscadet 2 2,50 €, il y a surtout 'histoire de la
mutation violente, profonde et (sans doute) irréversible de
tout un monde. Le passage de 18000 3 9000 hectares de
vignoble en trente ans n'est pas seulement un sujet écono-
mique: ¢est auss I'écroulement d'une société, orgamsée
autour dune valeur, la transmission Familiale.

« Le modéle traditionnel, le fils ou méme la fille qui fait le

lycée viticole de Bnacé [au Landreau] et reprend avec ses
parents en sortant, a pout ainsi dire disparu «, résume Fran-
gois Robin, chargé de la communication a la Fédération
des vins de Nantes. Peut-étre parce que le métier ne fait
pas réver la jeunesse. .. et sans doute parce que les parents,
génération qui n'a souvent connu que la cnse, révent eux
d'autre chase pour leurs enfants. « Mes parents ne m'ont
jamais dit “Tu feras vigneron”. Au contraire, 1ls ont plu-
tdt eu tendance 2 me freiner et 2 malerter des nsques «,
se souvient Frangows Ménard, qui est done d'abord parti
pour des études et des stages 3 I'étranger avant de reve-
nir an pavs, « Mais ils sont trés contents que j¢ reprenne
le domaine, oui. » A David Landron, qui s'est installé en
2017 a Vallet, son pere, Bernard Landron (Domaine Lan-
dron-Chartier) a d’abord posé cette encourageante ques-
tion : « T te rends compte que tu peux tout perdre en une
journée ct que tu vas en chier toute ta vie? »

LATOUT PRIX

Voila pour le verre @ moitié vide. Mais pour tous ceux qui
voient le verre (de melon de bourgogne) plutdt plein, ¢'est
une autre histoire. Il se pourrait méme qu'enfin les pla-
nétes s"alignent pour le muscadet.

La premigre raison de se réjouir pent sembler paradoxale
le Muscadet est aujourd’hui une des régions viticoles les
moins chéres an monde. Les terres les plus recherchées
— en cru, non géhves ct bien plantées — atteignent de
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Monniéres Saint Fiacre 2014

« Il faut se jeter sur ce cru communal faconné par Francois Ménard. Du
gras, de la minéralisé, du fruit, de la fraicheur : la preuve par quatre
que le Melon de Bourgogne, cépage roi du muscadet, donne de grands
blancs. Pour accompagner un bar de ligne grillé au fenouil ».



Régal n°95

Mai - juin 2020

LES COUPS DE CCEUR BLANCS DE LA REDACTION

D'est en ouest et du sud au nord, la route est jalonnée de belles guilles. Si le melon de bourgogne (le cepage
du muscadet), le sauvignon et le chenin constituent, 4 parts quasi egales, 85 % du vignoble, les uvins
de chardonnay, de romorantin ou de folle blanche donnent lieu également a de sauoureuses decouvertes.

AAAALHALAA-AA

Monniéres Saint Fiacre 2014
«Eh oui, le Muscadet peut étre un vin de garde ! Celui-ci est assez ferme
etopulent pour tenir téte a des plats de caractere»




27 février 2020

INITIATIVE

e 18 février, une trentaine

de vignerons de Nantes agés
de 18 a 38 ans se sont retrou-
vés a La Frémoire a Vertou a
I’appel de Francois Ménard et
Jean-Baptiste Morille. Les deux
vignerons de 25 et 28 ans sou-
haitent la création d’un collectif
de jeunes et nouveaux installés
pour travailler sur des problé-
matiques communes. Entretien.

Frangois Ménard : Jai parti-
cipé en octobre dernier a la jour-
née sur le travail du sol a Saint-
Fiacre. Il y avait beaucoup de
monde, dont de nombreux jeunes
vignerons que je ne connaissais
pas. On était tous la, avec les
mémes problématiques, mais
on ne se connaissait pas. J’en
ai parlé a Jean-Baptiste et est
venue I'idée de réunir les jeunes
vignerons ou nouveaux installés.

Jean-Baptiste Morille : Nous
avons des problématiques com-
munes et un intérét collectif. Il
faut maintenant se structurer

Vigneron du Val de Loire n°s540

Francois Ménard et Jean—Bptiste Morille souhaitent la mise en place d'un collectif

de jeunes vignerons en Muscadet.

d’oll cette premiere réunion a
La Frémoire. Un collectif peut
répondre aux problématiques
de demain, nous pouvons aus-
si mutualiser les compétences,
réaliser des essais ou intéresser
des entreprises qui souhaitent en
développer.

Jean-Baptiste Morille : Au-
jourd’hui il y a moins d’échanges.

Vigneran du Val de Loire N°540 - 27 février 2020

On communique facilement par
téléphone ou mail mais on se voit
moins. On souhaite ramener de
’humain et se retrouver autour
de sujets communs.

Francois Ménard : Je suis ins-
tallé a Monniéres ol par le passé
il y avait une quinzaine de vigne-
rons. Demain, on sera peut-étre
cing. Il'y avait des regroupements
de vignerons sur la commune,
tout le monde se connaissait, il
y avait de I'échange. Aujourd’hui
nous sommes plus éparpillés.

Jean-Baptiste Morille : Nous
avons semé le projet, maintenant
tout le monde doit I'arroser. Nous
avons lancé cette initiative, on
souhaite que la dynamique soit
collective et que chacun s’inves-
tisse pleinement. Une nouvelle ré-
union est programmée le 10 mars
et nous constituerons des groupes
de travail en fonction des attentes
de chacun.

Frangois Ménard : Nous avions
au départ écrit le mot “association”
dans notre support de présen-
tation. Mais on s’est dit que cela
pouvait faire peur. Nous sommes
donc partis sur I'idée de groupes
de travail. Mais nous allons pro-
poser I'idée aux participants. En
tout cas nous ne sommes pas les
deux présidents d’une future as-
sociation. Nous sommes juste a
I'initiative du collectif.

Propos recueillis par Adeline Le Gal
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Guide Bettane et Desseauve

2020

« Sur les 63 hectares situés au sud de Nantes, ce domaine qui existe de-
puis1734 aobtenuen 2015 la certification Haute Valeur Environnemen-
tale et il devrait afficher son logo bio a I’horizon 2020. C’est a travers
sa démarche sur les communales de Monniéres-Saint-Fiacre et le Pal-
let que ce domaine nous intéresse cette année. On trouve en effet sur
ces crus une grande élégance océanique qui avive sans cesse le palais.
De plus, les vins sont bons maintenant et ils évolueront parfaitement ».
Monniéres-Saint-Fiacre 2012:14,5

val DE LOIR
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Réussir Vigne n°268

Décembre 2019

« J'ai choisi de prendre
es devants »

\

Francois Ménard, au domaine Ménard-
Gaborit en Loire-Atlantique, s'appuie
sur le logiciel Lavilog pour suivre

sa production. Une démarche qui va
devenir pour lui incontournable. —

)

a la vigne et
au chai, jusqua I
la mise en bou- }
teille. Cette année
Francois Ménard I'a

FRANCOIS MENARD
. peut visualiser en

7 un coup d'ceil les

* travaux qui ont été
faits au vignoble et a
la cave. Le logiciel trace
les opérations du raisin

n avril dernier, Francois Ménard
s’est installé sur le domaine
familial aux c6tés de son pére
et de son oncle. A son arrivée,
la premiére chose qu'il a faite a
été de rechercher un fournisseur pour

équiper I'exploitation d'un logiciel de
tracabilité. « Avant de revenir au do-
maine, je suis allé faire mes armes en
Bourgogne, ou j'ai travaillé dans des
propriétés équipées de telles solutions »,
explique-t-il. Jusqu'alors la majorité
du suivi au domaine Ménard-Gaborit
était faite sur papier. Quelques feuilles
Excel basiques existaient, et servaient
notamment a noter la date des traite-
ments phytosanitaire des vignes et les
produits utilisés. « Ca marchait bien,
reconnait le jeune vigneron. Mais on est
de plus en plus surveillés, j'ai souhaité
prendre les devants. A Uavenir il faudra
que lUon sache tout ce que l'on a mis
dans le vin, quand et pourquoi. » Il a
donc opté pour le logiciel Lavilog
édité par Lamouroux.
Avec cette solution, il peut
renseigner toutes les opé-

Domaine Ménard-Gaborit

2 Surface 60 ha

> Salariés 4 ETP (hors saisonniers)
et 4 associés

2 Appellation AOC muscadet (sévre-et-
maine-sur-lie, monnieres saint-fiacre,
le pallet et gorges) ; AOC gros plant
du pays nantais ; IGP val de Loire

2 Ventes 70 % en direct (CHR-cavistes-
particuliers) et 30 % a I'export (Canada,
Etats-Unis, Europe, Asie)
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utilisé notamment pour
entrer tous les travaux de
travail du sol, de traitement,
les levures utilisées en cave et le suivi
de fermentation. « Le logiciel donne
par exemple les courbes de cinétique
fermentaire, c’est tres visuel et ca m'aide
a interpréter les données », illustre-
t-il. Pour le travail du sol, I'idée est
de pouvoir suivre les parcelles pour
repérer celles qui se salissent plus vite.

M

i

Une application mobile pour saisir
les travaux et les observations terrrain
L’an prochain, il intégrera les ro-
gnages, pour avoir une indication
sur la vigueur, et il éditera en amont
des « bons de traitement » que les
tractoristes recevront sur leur
smartphone, avec les parcelles
a traiter et les doses a prévoir.
L'application mobile sert aussi
aux ouvriers pour indiquer les
travaux qui ont été faits ou pas,
les piquets cassés ou encore
les pieds manquants. « Je ne
m’en sers pas pour fliquer les gens, ce
qui m’intéresse c'est qu’'a terme nous
allons gagner du temps », précise le
vigneron. Mais il pense aussi intégrer
petit a petit le calcul des cotits pour
les différentes taches, et disposer ainsi
d’indicateurs technico-économiques.
« Dans un premier temps j'aimerais
pouvoir dire ‘pour cette bouteille il a
fallu tant de passages de tracteurs’,
concede Francois Ménard. Et pourquoi
pas un jour arriver également a savoir

jusqu'a la bouteille.

il

précisément ce que chaque bouteille m’a
cotité a produire. » Le vigneron y voit
aussi un intérét commercial, a travers
la possibilité de valoriser un produit
en communiquant avec transparence.

La prise en main nécessite

un investissement en temps

Lautre avantage de la tragabilité infor-
matique, c’est que tout est accessible
en un seul endroit. Il n'y a pas de
classeurs a sortir, tout est visible d'un
seul coup d’ceil. Fini aussi les feuilles
volantes que I'on risque de perdre et
les doubles saisies. Une organisation
précieuse pour le domaine qui est
certifi¢ HVE et se plie régulierement a
des controles. « C’est pratique pour les
audits et c'est gage de sérieux, confirme
le vigneron. Mais c’est aussi a double
tranchant car Uauditeur peut ainsi avoir
acces a tout et voir d’autant mieux les
éventuels écarts!» Francois Ménard est
satisfait de cette nouvelle organisation,
mais prévient toutefois: la prise en
main et le paramétrage prennent du
temps la premiére année. « Si j'avais
voulu paramétrer et renseigner tous
les travaux et les coiits cette année, il
m’aurait fallu un mi-temps! Mais en
utilisant les fonctions de base cela ne
me prend que cing minutes par jour.
Nous verrons au fur et a mesure pour
exploiter les potentialités du logiciel »,
conclut-il. ¢#&) Xavier DELBECQUE
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