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Vigneron est un métier magnifique où il faut savoir 
être patient, observer le végétal, respecter le vi-
vant, écouter la nature, comprendre la biodiversité.
Porter une attention toute particulière à l’envi-
ronne- ment est donc pour nous une évidence.
Certifié en Agriculture Biologique, nous avons à 
coeur de respecter nos sols et de préserver ce pa-
tri- moine qui nous a été transmis par nos ancêtres.

 C’est au coeur du Muscadet près de Nantes, dans l’appellation Sèvre et Maine que notre do-
maine est implanté depuis 1734. Une passion pour le vin qui se transmet de générations en générations. 
Aujourd’hui, Pascale et son mari Philippe sont installés avec Thierry, frère de Philippe et leur fils François. 

L’essentiel de notre production est issu du cépage Melon B. Notre gamme de Muscadet se dé-
cline en différentes cuvées parmi elles ; l’emblématique Muscadet Sèvre et Maine sur Lie, les crus 
communaux : Monnières Saint Fiacre, Gorges, le Pallet. La démarche des appellations commu-
nales dans le Muscadet remonte à presque 20 ans. L’idée est de faire émerger des terroirs d’excel-
lence au sein de cette vaste appellation du Muscadet (la plus grande du Val de Loire). Chaque par-
celle bénéficie de sous-sols particulièrement variés et fertiles. Enfin l’élevage de 24 à 36 mois sur 
lie en cuves souterraines en béton verré, typiques du vignoble de Nantes vient bonifier ces vins. 

l’histoire du domaine ménard-gaborit



1734 
Création du Domaine Ménard-Gaborit
L’existence de vignes autour du Moulin 
de la Minière a été confirmée par le plan 
cadastral de Napoléon III en 1857

1947
Le Muscadet est embouteillé pour 
la première fois par notre arrière 
grand père

1914
Le domaine entame la construction de 
sa cave à barriques, un concept d’avant-
garde à l’époque

2005
Certification en Agriculture Raisonnée

2015
Certification HVE (Haute Valeur 
Environnementale), niveau 32017

Début de la conversion en bio 

2019 
Nous avons accueilli la 6e génération au 
domaine, François, rejoint ensuite en 2021 par 
sa femme Pauline.

2020 
Certifié en Agriculture 
Biologique. 
Sols labourés (décavaillonnage 
de printemps, disques et lames). 
Aucun produit chimique n’est 
utilisé dans nos vignes



 Issu d’une famille de vignerons depuis 
plus de 5 générations, j’ai toujours baigné dans 
ce milieu. Je n’avais pourtant pas la volonté d’être 
vigneron à mes débuts. C’est après des études 
de commerce et plusieurs expériences à l’étran-
ger (Panama, Irlande) que l’envie de faire du vin 
à commencer à se faire sentir. J’ai alors continué 
mes études afin de me spécialiser en viticulture 
et en oenologie (Master Vintage – Ecole Supé-
rieure d’Agriculture d’Angers). Lors cette forma-
tion, j’ai la chance de découvrir de nombreux 
vignobles français et étrangers (Italie, Hongrie, 
Espagne). Certains domaines m’ont particuliè-
rement marqué tel que RiLuce, Masi ou encore 
Disznoko. Ces domaines m’ont plu par leurs capa-
cités à se réinventer tout en gardant le savoir-faire 
propre à leurs histoires et régions viticoles.

Mes études se terminent en Bourgogne par un 
stage au Château de Pommard où je découvre la 
biodynamie ; une agriculture qui se rapproche 
de la culture biologique mais qui va plus loin en 
utilisant notamment des préparations à base 
de plantes et des rituels liés à la lune. Là-bas, j’ai 
aussi l’occasion de participer aux Rencontres Hen-
ri Jayer. Un souvenir incroyable qui m’a permis 
de rencontrer et de déguster les vins de grands 
vignerons tels que Jean-Michel Deiss, Thibault 
Liger-Belair, Philippe Charlopin mais aussi ren-
contrer Claude et Lydia Bourguignon (célèbre 
couple d’ingénieurs agronomes) et Jacky Rigaux.

Puis, j’ai enchaîné quelques expériences à Chablis, 
au Domaine Rapet à Pernand-Vergelesses et enfin 
en Afrique du Sud (Reyneke). J’ai donc eu la chance 
de vinifier plusieurs cépages (chardonnay, chenin, 
sauvignon blanc, merlot, cabernet franc, cabernet 
sauvignon, pinot noir) avec des techniques, des 
philosophies propres à chaque vigneron(nes) et 
régions. Enrichi de ces années d’apprentissage et 
de découvertes je décide de revenir au domaine 
familial en avril 2019.

Mon parcours



À mon retour au domaine familial en avril 2019, l’envie 
d’utiliser de nouvelles techniques aussi bien à la vigne 
qu’à la cave a dans un premiers temps motivée la créa-
tion d’une nouvelle gamme. Les vins qui la composent 
sont notamment inspirés par les personnes rencon-
trées, les expériences vécues et les vins dégustés au 
cours de ces dernières années.

Contre-Courant est un classique revisité, une 
cuvée de Muscadet d’appellation Sèvre et Maine 
sur Lie, vinifiée et élevée sans soufre ajouté. 

Clos Cormerais est une cuvée parcellaire de 
Muscadet Sèvre et Maine sur Lie, élevé dans une 
cuve ovoïde (aussi appelé  « oeuf » en grès pen-
dant dix mois. 

Cette gamme “Inspirations” constitue donc un nouveau 
chapitre de l’Histoire du Domaine Ménard-Gaborit avec 
toujours l’objectif de produire des Grands vins de Loire 
emblématiques de notre région à savoir des vins frais, 
fruités d’une grande buvabilité pouvant accompagner 

de nombreux plats.

Mon parcours L’identité de gamme



Régal

2023



La Revue du Vin de France

91/100 
Clos Cormerais 2021 
Une cuvée confidentielle (1200 bouteilles) du Clos Cormerais sur les rares 
micaschistes de Monnières-Saint Fiacre pourvue d’une belle densité de 
matière, bien menée avec une certaine liberté de ton jusqu’à une finale 
appuyée sur les amers. Pour la garde et surtout pour la table. 
Belle montée en puissance du domaine. 

2023



Thuries Magazine 

2023



Le Monde des Vins 

2023



Bettane + Desseauve

« On ne le répètera jamais assez. Le Pays nantais est une terre de grands 
terroirs et de grands vins. Mais voilà, cela ne suffit pas à changer un des-
tin et à faire oublier un passé. François Ménard l’a compris. Porté par une 
poignée de vignerons, le changement doit s’inscrire dans la durée, pro-
fiter à la région, être utile à tous. Alors, comme son père, sa mère et son 
oncle avant lui, il a remonté ses manches, donné son avis, raconté ses ex-
périences à l’étranger, apporté ses compétences et ses idées en matière 
de viticulture. Enfin il a créé une gamme à rebours de l’ancienne, capables 
par sa qualité et ses étiquettes modernes de passionner des consomma-
teurs sans a priori. Ses cuvées Contre-Courant, sans soufre, et Clos Corme-
rais, élevée en œuf, sont des pistes à suivre pour sa génération. D’ailleurs, 
en premier de cordée, il préside la récente association des jeunes vigne-
rons nantais, groupe d’entraide et de partage épaulé par une fédération 
des vins de Nantes bien inspirée ».

Sélection des 
jeunes vignerons 

de l’année !

2022



Domaine Ménard Gaborit, Clos Cormerais, 
Muscadet Sèvre-et-Maine 2020 (Blanc) argent

Commentaire : C’est le genre de muscadet qui gagne à être découvert, grand 
profil, de la longueur et un profil gastronomique. Grand plaisir, grand vin.

Bettane + Desseauve - Prix Plaisir

Tulipe Rouge

Les Pieds sur Terre

Onctueux et finement velouté, ce melon 
bien enraciné sur les terres de Saint-Fiacre, 
joue la carte de la gourmandise. Dotée d’un 
joli toucher de bouche, la matière s’anime 
autour du pamplemousse et garde jusqu’en 
finale un style dense et équilibré. 
À boire ou attendre.

2022



The Good Life magazine

2022



La Revue du Vin de France 
Alexis Goujard et Roberto Petronio, juillet-août 2022

Pour l’Histoire 2020
 « Un Muscadet solaire et plutôt concentré dans ce millésime. Établi tout en rondeur, 
il conserve toutefois la vivacité que l’on attend d’un Melon de Bourgogne rafraîchis-
sant. Un style très classique  ».

Monnières-Saint-Fiacre 2017 
« Un peu serré, ce 2017 se montre toutefois salin. Sa carrure anguleuse et son gras 
appellent des coquilles Saint-Jacques. Un blanc identitaire et classique ». 

2022



Cuisine et Vins de France
Béatrice Delamotte, juillet 2022

Le Pallet 2018

« Sous une robe dorée, les arômes 
de fruits blancs et fleurs blanches 
explosent. La bouche est intense, 
portée par des notes de fruits à 
chair jaune, de fleurs miellées et 
des notes agrestes qui composent 
un ensemble assez élégant. 
Finale qui s’étire longuement sur 
des notes miellées ». 

2022



Ouest France - Magali Grandet

2022



France 3 Pays de la Loire 

A la découverte du Muscadet au domaine Ménard-Gaborit
Article https://www.papillesetpupilles.fr/2021/06/a-la-decouverte-du-muscadet-au-domaine-menard-gaborit.html/ 

daté du 4 juin 2021

2021



Anne Lataillade, bloggueuse 
Papilles et Pupilles

A la découverte du Muscadet au domaine Ménard-Gaborit
Article https://www.papillesetpupilles.fr/2021/06/a-la-decouverte-du-muscadet-au-domaine-menard-gaborit.html/ 

daté du 4 juin 2021

2021



L’influenceuse Nantaise 
Nolwenn Crème

Séjour dans le vignoble du Val de Loire 
Article http://nolwenn-c.com/vignoble-val-de-loire/ 
daté du 30 juin 2021

Dans le cadre d’un voyage dans le vignoble du Val de Loire, l’influenceuse 
nantaise aux 135 000 abonnés sur Instagram nous a rendu visite le 18 juin 
dernier. Une belle rencontre qu’elle nous livre sur son blog en nous donnant 
une sélection de ses meilleures adresses ! 

2021



Loire-Atlantique Agricole

Ils ont sauté le pas de la conversion 
Supplément Agriculture Biologique daté du 25 juin 2021

2021



In Vino Sud Radio 

Podcast 1010e émission 
François Ménard 

Lien du podcast daté du 25 avril 2021

François était l’invité du Podcast In vino Sud Radio. Cette émission créée en 2004 par 
Alain Marty, président-fondateur du Wine & Business Club, est co-animée par Hé-
lène Piot, chef de rubrique au magazine Régal, David Cobbold, co-fondateur de l’Aca-
démie des Vins et Spiritueux et Philippe Faure-Brac, meilleur sommelier du monde et 
président de l’Union de la Sommellerie Française.

François Ménard est le co-propriétaire du Domaine Ménard-Gaborit. C’est au 
cœur du Muscadet près de Nantes, dans l’appellation Sèvre et Maine que le 
domaine est implanté depuis 1734. Une passion pour le vin qui se transmet 
de générations en générations. Issu d’une famille de vignerons, François a 
toujours baigné dans le milieu. Pourtant, ce dernier n’avait pas toujours la 
volonté d’être vigneron ! Après des études de commerce et plusieurs expé-
riences à l’étranger, François s’est spécialisé en viticulture et en œnologie et 
a fini par rejoindre le domaine familial en 2019. Il découvre la biodynamie 
pendant un stage au Château de Pommard, une agriculture qui se rapproche 
de la culture biologique mais qui va plus loin en utilisant notamment des 
préparations à base de plantes et des rituels liés à la lune. Son envie d’utiliser 
de nouvelles techniques, aussi bien à la vigne qu’à la cave, a motivé la créa-
tion d’une nouvelle gamme. 

2021



Ma vie en Loire-Atlantique

Les meilleurs jours du Muscadet 
Lien de l’article daté du 17 mars 2021

Au travers de son article, Sylvain le Bourdonnec, bloggueur de Ma Vie en 
Loire-Atlantique nous amène au gré de ses balades et de ses visites, découvrir 
l’appellation du Muscadet ainsi que les vignerons qui y travaillent. 

2021



Le Monde des Vins

Le beau dynamisme de l’oenotourisme 
Cahier du « Monde » N°23783 daté Samedi 26 juin 2021

« On a été séduit par ce vin minéral, salin, avec pourtant une adorable pointe 
de fruits jaunes, qui apporte de la gourmandise, de la rondeur. Elle vient 
d’une courte macération pelliculaire de vingt-quatre heures, une idée bril-
lante du jeune fils revenu récemment sur le domaine.
A faire : dîner dans les vignes ou la cave, balade en Segway dans les vignes, 
escape game dans la cave, salle de séminaire à louer ».

2021



Le Point - spécial vins Loire

3 septembre  2020

Sélection sur 48 vins à moins 
de 12 euros 
17 - Monnières-Saint Fiacre 
2016 : nez pamplemousse grillé, 
estragon, bouche élégante, fraîche, 
joli fruit, long, persistant. 

2020



2020



Cuisine & Vins de France 

Août 2020

« Le Muscadet fait son retour chez les cavites et les cartes 
des restaurants, et pas seulement en Loire-Atlantique »

2020



« François Ménard s’attache à 
magnifier le melon de Bourgogne sur 
52 ha et différents crus communaux, 
mais aussi en Muscadet-Sèvre-et-
Maine sur Lie  »

2020



Place Publique 
Le renouveau du vignoble

Jeunes vignerons, montée en gamme & bio 

Eté 2020

2020



2020



Challenge n°660

Juin 2020

Monnières Saint Fiacre 2014

« Il faut se jeter sur ce cru communal façonné par François Ménard. Du 
gras, de la minéralisé, du fruit, de la fraîcheur : la preuve par quatre 
que le Melon de Bourgogne, cépage roi du muscadet, donne de grands 
blancs. Pour accompagner un bar de ligne grillé au fenouil ». 

2020



Régal n°95

Mai - juin 2020

Monnières Saint Fiacre 2014

« Eh oui, le Muscadet peut être un vin de garde ! Celui-ci est assez ferme 
et opulent pour tenir tête à des plats de caractère»

2020



Vigneron du Val de Loire n°540

27 février 2020

2020



L’Hebdo de Sèvre et Maine  n°1095
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2020



« Sur les 63 hectares situés au sud de Nantes, ce domaine qui existe de-
puis 1734 a obtenu en 2015 la certification Haute Valeur Environnemen- 
tale et il devrait afficher son logo bio à l’horizon 2020. C’est à travers 
sa démarche sur les communales de Monnières-Saint-Fiacre et le Pal-
let que ce domaine nous intéresse cette année. On trouve en effet sur 
ces crus une grande élégance océanique qui avive sans cesse le palais. 
De plus, les vins sont bons maintenant et ils évolueront parfaitement ». 
Monnières-Saint-Fiacre 2012 : 14,5

Guide Bettane et Desseauve

2020

2020



FRANÇOIS MÉNARD  
peut visualiser en 

un coup d’œil les 
travaux qui ont été 

faits au vignoble et à 
la cave. Le logiciel trace 

les opérations du raisin 
jusqu’à la bouteille.

En avril dernier, François Ménard 
s’est installé sur le domaine 
familial aux côtés de son père 
et de son oncle. À son arrivée, 
la première chose qu’il a faite a 

été de rechercher un fournisseur pour 
équiper l’exploitation d’un logiciel de 
traçabilité. « Avant de revenir au do-
maine, je suis allé faire mes armes en 
Bourgogne, où j’ai travaillé dans des 
propriétés équipées de telles solutions », 
explique-t-il. Jusqu’alors la majorité 
du suivi au domaine Ménard-Gaborit 
était faite sur papier. Quelques feuilles 
Excel basiques existaient, et servaient 
notamment à noter la date des traite-
ments phytosanitaire des vignes et les 
produits utilisés. « Ça marchait bien, 
reconnaît le jeune vigneron. Mais on est 
de plus en plus surveillés, j’ai souhaité 
prendre les devants. À l’avenir il faudra 
que l’on sache tout ce que l’on a mis 
dans le vin, quand et pourquoi. » Il a 
donc opté pour le logiciel Lavilog 
édité par Lamouroux.
Avec cette solution, il peut 
renseigner toutes les opé-

rations faites 
à la vigne et 
au chai, jusqu’à 
la mise en bou-
teille. Cette année 
François Ménard l’a 
utilisé notamment pour 
entrer tous les travaux de 
travail du sol, de traitement, 
les levures utilisées en cave et le suivi 
de fermentation. « Le logiciel donne 
par exemple les courbes de cinétique 
fermentaire, c’est très visuel et ça m’aide 
à interpréter les données », illustre-
t-il. Pour le travail du sol, l’idée est 
de pouvoir suivre les parcelles pour 
repérer celles qui se salissent plus vite. 

Une application mobile pour saisir  
les travaux et les observations terrrain
L’an prochain, il intégrera les ro-
gnages, pour avoir une indication 
sur la vigueur, et il éditera en amont 

des « bons de traitement » que les 
tractoristes recevront sur leur 
smartphone, avec les parcelles 
à traiter et les doses à prévoir. 
L’application mobile sert aussi 
aux ouvriers pour indiquer les 
travaux qui ont été faits ou pas, 
les piquets cassés ou encore 

les pieds manquants. « Je ne 
m’en sers pas pour fliquer les gens, ce 
qui m’intéresse c’est qu’à terme nous 
allons gagner du temps », précise le 
vigneron. Mais il pense aussi intégrer 
petit à petit le calcul des coûts pour 
les différentes tâches, et disposer ainsi 
d’indicateurs technico-économiques. 
« Dans un premier temps j’aimerais 
pouvoir dire ‘pour cette bouteille il a 
fallu tant de passages de tracteurs’, 
concède François Ménard. Et pourquoi 
pas un jour arriver également à savoir 

« J’ai choisi de prendre  
les devants »

précisément ce que chaque bouteille m’a 
coûté à produire. » Le vigneron y voit 
aussi un intérêt commercial, à travers 
la possibilité de valoriser un produit 
en communiquant avec transparence.

La prise en main nécessite  
un investissement en temps
L’autre avantage de la traçabilité infor-
matique, c’est que tout est accessible 
en un seul endroit. Il n’y a pas de 
classeurs à sortir, tout est visible d’un 
seul coup d’œil. Fini aussi les feuilles 
volantes que l’on risque de perdre et 
les doubles saisies. Une organisation 
précieuse pour le domaine qui est 
certifié HVE et se plie régulièrement à 
des contrôles. « C’est pratique pour les 
audits et c’est gage de sérieux, confirme 
le vigneron. Mais c’est aussi à double 
tranchant car l’auditeur peut ainsi avoir 
accès à tout et voir d’autant mieux les 
éventuels écarts ! » François Ménard est 
satisfait de cette nouvelle organisation, 
mais prévient toutefois : la prise en 
main et le paramétrage prennent du 
temps la première année. « Si j’avais 
voulu paramétrer et renseigner tous 
les travaux et les coûts cette année, il 
m’aurait fallu un mi-temps ! Mais en 
utilisant les fonctions de base cela ne 
me prend que cinq minutes par jour. 
Nous verrons au fur et à mesure pour 
exploiter les potentialités du logiciel », 
conclut-il.  Xavier Delbecque

François Ménard, au domaine Ménard- 
Gaborit en Loire-Atlantique, s’appuie  
sur le logiciel Lavilog pour suivre  
sa production. Une démarche qui va  
devenir pour lui incontournable.

dossier  logiciels de traçabilité
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Domaine Ménard-Gaborit
ÂÂSurface 60 ha
ÂÂ  Salariés 4 ETP (hors saisonniers)  
et 4 associés
ÂÂ  Appellation AOC muscadet (sèvre-et-
maine-sur-lie, monnières saint-fiacre, 
le pallet et gorges) ; AOC gros plant  
du pays nantais ; IGP val de Loire
ÂÂ  Ventes 70 % en direct (CHR-cavistes- 
particuliers) et 30 % à l’export (Canada, 
États-Unis, Europe, Asie)
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